Le printemps a I'Ambroisi'"f

LES ENTREES

FOIE GRAS CHAUD A LA RHUBARBE ET FRAMBOISES 30.-

DARIOLE DE BONDELLE, SORBET CAROTTES & THYM 25.-

MARBRE DE FOIE GRAS AU JAMBON CRU ET ASPERGES 29.-

LES POISSONS

LOTTE A LA BARIGOULE D’ARTICHAUTS, TOMATES ET CORIAN]
v
5C
l =

FILET DE TURBOT A LA CREME DE CHAMPAGNE (DES 2 PERS.)

PAVE DE THON AU SESAME, VIERGE D'ASPERGES ET PIGNOI

LES VIANDES

(DES 2 PERS) 51.- P.PERS.

NOIX DE RIS DE VEAU AUX MORILLES FARCIES 51 .-

CARRE D'AGNEAU AUX DEUX AULX (DES 2 PERS) 48.- P.PE

TOURNEDOS DE LAPIN EN HABIT DE LARD 46.-



Le printemps a |'Ambroi

LES FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES 21 .-

LES DESSERTS

LA FRAISE ET LA FLEUR D’ORANGER EN BAVAROIS, SORB




Le printemps a I'Ambroi

MENU A 109.-

(SERVI UNIQUEMENT A L’ENSEMBLE DE LA TABLE)

MARBRE DE FOIE GRAS AUX ASPERGES ET HABIT DE JAMBON CRU
LX X2 :

LOTTE A LA BARIGOULE D’ARTICHAUTS, TOMATES ET CORIANDRE

LR 2

TOURNEDOS DE LAPIN A LA SAUGE ET EN HABIT DE LARD

LR 2

ASSIETTE DE FROMAGES

LR 2

PUITS D’AMOUR AU CITRON VERT ET AUX FRAMBOISES

~LLE MENU ET TROIS VERRES DE VIN EN HARMONIE AVEC LEUR PLAT @ 149.~
~ AVEC UN PLAT DE MOINS A VOTRE CHOIX, SANS LES VINS .| 99.~

MENU SURPRISE A 122.-

(SERVI UNIQUEMENT A L’ENSEMBLE DE LA TABLE)

~LLE MENU ET QUATRE VERRES DE VIN EN HARMONIE AVEC LEUR PLAT : 172.-




